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                                                                    AD  KIDS

FESTIVAL DE SUSHI COM TEMAKI       94       54

Pratos Quentes:
  
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, 
Hossomaki (Kappa/Pepino,Tekka/Atum, 
Salmão e Kani), Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco), 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia)
    
    
FESTIVAL COMBINADO                           114      65
Almoço e jantar todos os dias              

SUSHI, SASHIMI E TEMAKI     

Pratos Quentes:

Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, Shimeji

Harumaki, Hossomaki 
(Kappa/Pepino, Tekka/Atum, Salmão e Kani), 
Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco) 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia), 
Carpaccio

Regras para os Festivais:

1- O Festival é individual e dá direito de comer 
à vontade.
2- Preços diferenciados para crianças de 5 a 8 anos.
3- Na 1a rodada, se o cliente não tiver 
preferência na escolha, a casa serve o padrão 
e nas repetições a escolha é do cliente.
4- Para manter a qualidade dos pratos, 
todos são feitos na hora, conforme pedidos 
(exceto buffet) e poderá haver demora, 
dependendo da lotação do restaurante 
naquela determinada hora.
5- Pede-se para evitar desperdícios. 
Exemplo: comer só o peixe do Sushi. Neste caso 
será cobrado o valor do Festival Combinado.

OTSUMANI
Entradas                                                  
  
BATAYAKI SHIMEJI
Shimeji na manteiga                                

GUIOZA
Frito ou a vapor
Bolinho de carne de porco 

HARUMAKI
Rolinho Primavera
Pasteizinhos c/ recheio 
de repolho, cenoura e carne, 
servidos c/ molho agridoce

IKAFURAI
Lula à dorê

HOSSOMAKI
Pepino
Sake Skin
Salmão
Atum
Kani
Camarão

MAKIMONO
Califórnia
Salmão
Salmão Tataki
Acelgamaki
Pantanal   
Hot Couve
Hot Roll
Spicy Tuna
Ebiten

TEMAKI
Alga Enrolada em Cone
Kappa
Califórnia
Kani
Salmão
Salmão Skin
Maguro
Hot Roll
Spicy Tuna
Salmão Grelhado
Shimeji
Tako
Ebi
Ebiten
Massagô
Ikura

* Temaki sem arroz será acrescido o 
valor de R$ 6,00 independente do sabor escolhido.
(Opcional para todos os Temakis: 
Maionese, Cream Cheese, Cebolinha,Tabasco 
e Gergelim) ** Temaki com 2 ingredientes será 
cobrado o valor do maior.

OKONOMI SUSHI
Duplas de Niguiri
Fatias de Peixe com Arroz
Kani-Kama 
Salmão Skin
Salmão
Suzuki (Peixe Branco)
Atum
Joy
Joy Geleia
Joy Shimeji
Salmão Maçaricado
Ebi
Ovo de Codorna Trufado  
Takô
Jyo de Camarão com Mel Trufado 
Barriga de Salmão
Massagô
Viera
Foie Gras 
Ikura

SUSHI
Fatias de Peixe com Arroz
Light
Moriawase Misto
Tokujyo Especial

SASHIMI
Fatias de Peixe
Kani-Kama
Peixe Branco
Salmão
Misto
Atum
Polvo
Especial
  
CARPACCIO                                                    P     G
Fatias finas com molho
Salmão
Atum
Peixe Branco do Dia
Camarão
Polvo
Especial Misto

* Carpaccio c/ Azeite Trufado
acréscimo de R$10,00

MIKIRI SASHIMI  
3 Fatias de Peixe  
Kani-Kama
Salmão
Peixe Branco
Polvo 
Atum
Barriga de Salmão

COMBINADOS
Combinados Variados:
Salmão, Atum, 
Peixe Branco do Dia, 
Kani, Hossomaki, Uramaki, 
Joy, Hot Roll, Hot Couve, 
Batera

Combinados do CHEF:
Acrescenta:
Ovas de Peixe, Sushi Vieira, 
Joy Atum com Foie Gras, Camarão,               
Polvo, Barriga de Salmão.

TEPPAN YAKI  
Cozido na Chapa
Filé Frango
Cogumelo Shimeji
Anchova
Salmão
Lula   
Filé Mignon
Camarão
Especial
(Filé Mignon, Frango,Camarão e Lula)   

TEMPURA
Yassai Legumes
Tokujyo Especial
Ebi - Camarão

IPPINRIORI
Shirogohan Sho
Missoshiru
Shirogohan Dai
Yakissoba Vegetariano
Yakimeshi Risoto
Yakissoba Carne/Frango
Milanesa de Frango
Yakissoba Frutos do Mar 
Anchova Grelhada
Salmão Grelhado
Salmão ao Creme de Shimeji
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Pratos Quentes:
  
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, 
Hossomaki (Kappa/Pepino,Tekka/Atum, 
Salmão e Kani), Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco), 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia)
    
    
FESTIVAL COMBINADO                           114      65
Almoço e jantar todos os dias              

SUSHI, SASHIMI E TEMAKI     

Pratos Quentes:

Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, Shimeji

Harumaki, Hossomaki 
(Kappa/Pepino, Tekka/Atum, Salmão e Kani), 
Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco) 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia), 
Carpaccio

Regras para os Festivais:

1- O Festival é individual e dá direito de comer 
à vontade.
2- Preços diferenciados para crianças de 5 a 8 anos.
3- Na 1a rodada, se o cliente não tiver 
preferência na escolha, a casa serve o padrão 
e nas repetições a escolha é do cliente.
4- Para manter a qualidade dos pratos, 
todos são feitos na hora, conforme pedidos 
(exceto buffet) e poderá haver demora, 
dependendo da lotação do restaurante 
naquela determinada hora.
5- Pede-se para evitar desperdícios. 
Exemplo: comer só o peixe do Sushi. Neste caso 
será cobrado o valor do Festival Combinado.

OTSUMANI
Entradas                                                  
  
BATAYAKI SHIMEJI
Shimeji na manteiga                                

GUIOZA
Frito ou a vapor
Bolinho de carne de porco 

HARUMAKI
Rolinho Primavera
Pasteizinhos c/ recheio 
de repolho, cenoura e carne, 
servidos c/ molho agridoce

IKAFURAI
Lula à dorê

HOSSOMAKI
Pepino
Sake Skin
Salmão
Atum
Kani
Camarão

MAKIMONO
Califórnia
Salmão
Salmão Tataki
Acelgamaki
Pantanal   
Hot Couve
Hot Roll
Spicy Tuna
Ebiten

TEMAKI
Alga Enrolada em Cone
Kappa
Califórnia
Kani
Salmão
Salmão Skin
Maguro
Hot Roll
Spicy Tuna
Salmão Grelhado
Shimeji
Tako
Ebi
Ebiten
Massagô
Ikura

* Temaki sem arroz será acrescido o 
valor de R$ 6,00 independente do sabor escolhido.
(Opcional para todos os Temakis: 
Maionese, Cream Cheese, Cebolinha,Tabasco 
e Gergelim) ** Temaki com 2 ingredientes será 
cobrado o valor do maior.

OKONOMI SUSHI
Duplas de Niguiri
Fatias de Peixe com Arroz
Kani-Kama 
Salmão Skin
Salmão
Suzuki (Peixe Branco)
Atum
Joy
Joy Geleia
Joy Shimeji
Salmão Maçaricado
Ebi
Ovo de Codorna Trufado  
Takô
Jyo de Camarão com Mel Trufado 
Barriga de Salmão
Massagô
Viera
Foie Gras 
Ikura

SUSHI
Fatias de Peixe com Arroz
Light
Moriawase Misto
Tokujyo Especial

SASHIMI
Fatias de Peixe
Kani-Kama
Peixe Branco
Salmão
Misto
Atum
Polvo
Especial
  
CARPACCIO                                                    P     G
Fatias finas com molho
Salmão
Atum
Peixe Branco do Dia
Camarão
Polvo
Especial Misto

* Carpaccio c/ Azeite Trufado
acréscimo de R$10,00

MIKIRI SASHIMI  
3 Fatias de Peixe  
Kani-Kama
Salmão
Peixe Branco
Polvo 
Atum
Barriga de Salmão

COMBINADOS
Combinados Variados:
Salmão, Atum, 
Peixe Branco do Dia, 
Kani, Hossomaki, Uramaki, 
Joy, Hot Roll, Hot Couve, 
Batera

Combinados do CHEF:
Acrescenta:
Ovas de Peixe, Sushi Vieira, 
Joy Atum com Foie Gras, Camarão,               
Polvo, Barriga de Salmão.

TEPPAN YAKI  
Cozido na Chapa
Filé Frango
Cogumelo Shimeji
Anchova
Salmão
Lula   
Filé Mignon
Camarão
Especial
(Filé Mignon, Frango,Camarão e Lula)   

TEMPURA
Yassai Legumes
Tokujyo Especial
Ebi - Camarão

IPPINRIORI
Shirogohan Sho
Missoshiru
Shirogohan Dai
Yakissoba Vegetariano
Yakimeshi Risoto
Yakissoba Carne/Frango
Milanesa de Frango
Yakissoba Frutos do Mar 
Anchova Grelhada
Salmão Grelhado
Salmão ao Creme de Shimeji
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Pratos Quentes:
  
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, 
Hossomaki (Kappa/Pepino,Tekka/Atum, 
Salmão e Kani), Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco), 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia)
    
    
FESTIVAL COMBINADO                           114      65
Almoço e jantar todos os dias              

SUSHI, SASHIMI E TEMAKI     

Pratos Quentes:

Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, Shimeji

Harumaki, Hossomaki 
(Kappa/Pepino, Tekka/Atum, Salmão e Kani), 
Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco) 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia), 
Carpaccio

Regras para os Festivais:

1- O Festival é individual e dá direito de comer 
à vontade.
2- Preços diferenciados para crianças de 5 a 8 anos.
3- Na 1a rodada, se o cliente não tiver 
preferência na escolha, a casa serve o padrão 
e nas repetições a escolha é do cliente.
4- Para manter a qualidade dos pratos, 
todos são feitos na hora, conforme pedidos 
(exceto buffet) e poderá haver demora, 
dependendo da lotação do restaurante 
naquela determinada hora.
5- Pede-se para evitar desperdícios. 
Exemplo: comer só o peixe do Sushi. Neste caso 
será cobrado o valor do Festival Combinado.

OTSUMANI
Entradas                                                  
  
BATAYAKI SHIMEJI
Shimeji na manteiga                                

GUIOZA
Frito ou a vapor
Bolinho de carne de porco 

HARUMAKI
Rolinho Primavera
Pasteizinhos c/ recheio 
de repolho, cenoura e carne, 
servidos c/ molho agridoce

IKAFURAI
Lula à dorê

HOSSOMAKI
Pepino
Sake Skin
Salmão
Atum
Kani
Camarão

MAKIMONO
Califórnia
Salmão
Salmão Tataki
Acelgamaki
Pantanal   
Hot Couve
Hot Roll
Spicy Tuna
Ebiten

TEMAKI
Alga Enrolada em Cone
Kappa
Califórnia
Kani
Salmão
Salmão Skin
Maguro
Hot Roll
Spicy Tuna
Salmão Grelhado
Shimeji
Tako
Ebi
Ebiten
Massagô
Ikura

* Temaki sem arroz será acrescido o 
valor de R$ 6,00 independente do sabor escolhido.
(Opcional para todos os Temakis: 
Maionese, Cream Cheese, Cebolinha,Tabasco 
e Gergelim) ** Temaki com 2 ingredientes será 
cobrado o valor do maior.

OKONOMI SUSHI
Duplas de Niguiri
Fatias de Peixe com Arroz
Kani-Kama 
Salmão Skin
Salmão
Suzuki (Peixe Branco)
Atum
Joy
Joy Geleia
Joy Shimeji
Salmão Maçaricado
Ebi
Ovo de Codorna Trufado  
Takô
Jyo de Camarão com Mel Trufado 
Barriga de Salmão
Massagô
Viera
Foie Gras 
Ikura

SUSHI
Fatias de Peixe com Arroz
Light
Moriawase Misto
Tokujyo Especial

SASHIMI
Fatias de Peixe
Kani-Kama
Peixe Branco
Salmão
Misto
Atum
Polvo
Especial
  
CARPACCIO                                                    P     G
Fatias finas com molho
Salmão
Atum
Peixe Branco do Dia
Camarão
Polvo
Especial Misto

* Carpaccio c/ Azeite Trufado
acréscimo de R$10,00

MIKIRI SASHIMI  
3 Fatias de Peixe  
Kani-Kama
Salmão
Peixe Branco
Polvo 
Atum
Barriga de Salmão

COMBINADOS
Combinados Variados:
Salmão, Atum, 
Peixe Branco do Dia, 
Kani, Hossomaki, Uramaki, 
Joy, Hot Roll, Hot Couve, 
Batera

Combinados do CHEF:
Acrescenta:
Ovas de Peixe, Sushi Vieira, 
Joy Atum com Foie Gras, Camarão,               
Polvo, Barriga de Salmão.

TEPPAN YAKI  
Cozido na Chapa
Filé Frango
Cogumelo Shimeji
Anchova
Salmão
Lula   
Filé Mignon
Camarão
Especial
(Filé Mignon, Frango,Camarão e Lula)   

TEMPURA
Yassai Legumes
Tokujyo Especial
Ebi - Camarão

IPPINRIORI
Shirogohan Sho
Missoshiru
Shirogohan Dai
Yakissoba Vegetariano
Yakimeshi Risoto
Yakissoba Carne/Frango
Milanesa de Frango
Yakissoba Frutos do Mar 
Anchova Grelhada
Salmão Grelhado
Salmão ao Creme de Shimeji
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Pratos Quentes:
  
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, 
Hossomaki (Kappa/Pepino,Tekka/Atum, 
Salmão e Kani), Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco), 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia)
    
    
FESTIVAL COMBINADO                           114      65
Almoço e jantar todos os dias              

SUSHI, SASHIMI E TEMAKI     

Pratos Quentes:

Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, Shimeji

Harumaki, Hossomaki 
(Kappa/Pepino, Tekka/Atum, Salmão e Kani), 
Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco) 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia), 
Carpaccio

Regras para os Festivais:

1- O Festival é individual e dá direito de comer 
à vontade.
2- Preços diferenciados para crianças de 5 a 8 anos.
3- Na 1a rodada, se o cliente não tiver 
preferência na escolha, a casa serve o padrão 
e nas repetições a escolha é do cliente.
4- Para manter a qualidade dos pratos, 
todos são feitos na hora, conforme pedidos 
(exceto buffet) e poderá haver demora, 
dependendo da lotação do restaurante 
naquela determinada hora.
5- Pede-se para evitar desperdícios. 
Exemplo: comer só o peixe do Sushi. Neste caso 
será cobrado o valor do Festival Combinado.

OTSUMANI
Entradas                                                  
  
BATAYAKI SHIMEJI
Shimeji na manteiga                                

GUIOZA
Frito ou a vapor
Bolinho de carne de porco 

HARUMAKI
Rolinho Primavera
Pasteizinhos c/ recheio 
de repolho, cenoura e carne, 
servidos c/ molho agridoce

IKAFURAI
Lula à dorê

HOSSOMAKI
Pepino
Sake Skin
Salmão
Atum
Kani
Camarão

MAKIMONO
Califórnia
Salmão
Salmão Tataki
Acelgamaki
Pantanal   
Hot Couve
Hot Roll
Spicy Tuna
Ebiten

TEMAKI
Alga Enrolada em Cone
Kappa
Califórnia
Kani
Salmão
Salmão Skin
Maguro
Hot Roll
Spicy Tuna
Salmão Grelhado
Shimeji
Tako
Ebi
Ebiten
Massagô
Ikura

* Temaki sem arroz será acrescido o 
valor de R$ 6,00 independente do sabor escolhido.
(Opcional para todos os Temakis: 
Maionese, Cream Cheese, Cebolinha,Tabasco 
e Gergelim) ** Temaki com 2 ingredientes será 
cobrado o valor do maior.

OKONOMI SUSHI
Duplas de Niguiri
Fatias de Peixe com Arroz
Kani-Kama 
Salmão Skin
Salmão
Suzuki (Peixe Branco)
Atum
Joy
Joy Geleia
Joy Shimeji
Salmão Maçaricado
Ebi
Ovo de Codorna Trufado  
Takô
Jyo de Camarão com Mel Trufado 
Barriga de Salmão
Massagô
Viera
Foie Gras 
Ikura

SUSHI
Fatias de Peixe com Arroz
Light
Moriawase Misto
Tokujyo Especial

SASHIMI
Fatias de Peixe
Kani-Kama
Peixe Branco
Salmão
Misto
Atum
Polvo
Especial
  
CARPACCIO                                                    P     G
Fatias finas com molho
Salmão
Atum
Peixe Branco do Dia
Camarão
Polvo
Especial Misto

* Carpaccio c/ Azeite Trufado
acréscimo de R$10,00

MIKIRI SASHIMI  
3 Fatias de Peixe  
Kani-Kama
Salmão
Peixe Branco
Polvo 
Atum
Barriga de Salmão

COMBINADOS
Combinados Variados:
Salmão, Atum, 
Peixe Branco do Dia, 
Kani, Hossomaki, Uramaki, 
Joy, Hot Roll, Hot Couve, 
Batera

Combinados do CHEF:
Acrescenta:
Ovas de Peixe, Sushi Vieira, 
Joy Atum com Foie Gras, Camarão,               
Polvo, Barriga de Salmão.

TEPPAN YAKI  
Cozido na Chapa
Filé Frango
Cogumelo Shimeji
Anchova
Salmão
Lula   
Filé Mignon
Camarão
Especial
(Filé Mignon, Frango,Camarão e Lula)   

TEMPURA
Yassai Legumes
Tokujyo Especial
Ebi - Camarão

IPPINRIORI
Shirogohan Sho
Missoshiru
Shirogohan Dai
Yakissoba Vegetariano
Yakimeshi Risoto
Yakissoba Carne/Frango
Milanesa de Frango
Yakissoba Frutos do Mar 
Anchova Grelhada
Salmão Grelhado
Salmão ao Creme de Shimeji
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Pratos Quentes:
  
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, 
Hossomaki (Kappa/Pepino,Tekka/Atum, 
Salmão e Kani), Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco), 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia)
    
    
FESTIVAL COMBINADO                           114      65
Almoço e jantar todos os dias              

SUSHI, SASHIMI E TEMAKI     

Pratos Quentes:

Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, Shimeji

Harumaki, Hossomaki 
(Kappa/Pepino, Tekka/Atum, Salmão e Kani), 
Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco) 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia), 
Carpaccio

Regras para os Festivais:

1- O Festival é individual e dá direito de comer 
à vontade.
2- Preços diferenciados para crianças de 5 a 8 anos.
3- Na 1a rodada, se o cliente não tiver 
preferência na escolha, a casa serve o padrão 
e nas repetições a escolha é do cliente.
4- Para manter a qualidade dos pratos, 
todos são feitos na hora, conforme pedidos 
(exceto buffet) e poderá haver demora, 
dependendo da lotação do restaurante 
naquela determinada hora.
5- Pede-se para evitar desperdícios. 
Exemplo: comer só o peixe do Sushi. Neste caso 
será cobrado o valor do Festival Combinado.

OTSUMANI
Entradas                                                  
  
BATAYAKI SHIMEJI
Shimeji na manteiga                                

GUIOZA
Frito ou a vapor
Bolinho de carne de porco 

HARUMAKI
Rolinho Primavera
Pasteizinhos c/ recheio 
de repolho, cenoura e carne, 
servidos c/ molho agridoce

IKAFURAI
Lula à dorê

HOSSOMAKI
Pepino
Sake Skin
Salmão
Atum
Kani
Camarão

MAKIMONO
Califórnia
Salmão
Salmão Tataki
Acelgamaki
Pantanal   
Hot Couve
Hot Roll
Spicy Tuna
Ebiten

TEMAKI
Alga Enrolada em Cone
Kappa
Califórnia
Kani
Salmão
Salmão Skin
Maguro
Hot Roll
Spicy Tuna
Salmão Grelhado
Shimeji
Tako
Ebi
Ebiten
Massagô
Ikura

* Temaki sem arroz será acrescido o 
valor de R$ 6,00 independente do sabor escolhido.
(Opcional para todos os Temakis: 
Maionese, Cream Cheese, Cebolinha,Tabasco 
e Gergelim) ** Temaki com 2 ingredientes será 
cobrado o valor do maior.

OKONOMI SUSHI
Duplas de Niguiri
Fatias de Peixe com Arroz
Kani-Kama 
Salmão Skin
Salmão
Suzuki (Peixe Branco)
Atum
Joy
Joy Geleia
Joy Shimeji
Salmão Maçaricado
Ebi
Ovo de Codorna Trufado  
Takô
Jyo de Camarão com Mel Trufado 
Barriga de Salmão
Massagô
Viera
Foie Gras 
Ikura

SUSHI
Fatias de Peixe com Arroz
Light
Moriawase Misto
Tokujyo Especial

SASHIMI
Fatias de Peixe
Kani-Kama
Peixe Branco
Salmão
Misto
Atum
Polvo
Especial
  
CARPACCIO                                                    P     G
Fatias finas com molho
Salmão
Atum
Peixe Branco do Dia
Camarão
Polvo
Especial Misto

* Carpaccio c/ Azeite Trufado
acréscimo de R$10,00

MIKIRI SASHIMI  
3 Fatias de Peixe  
Kani-Kama
Salmão
Peixe Branco
Polvo 
Atum
Barriga de Salmão

COMBINADOS
Combinados Variados:
Salmão, Atum, 
Peixe Branco do Dia, 
Kani, Hossomaki, Uramaki, 
Joy, Hot Roll, Hot Couve, 
Batera

Combinados do CHEF:
Acrescenta:
Ovas de Peixe, Sushi Vieira, 
Joy Atum com Foie Gras, Camarão,               
Polvo, Barriga de Salmão.

TEPPAN YAKI  
Cozido na Chapa
Filé Frango
Cogumelo Shimeji
Anchova
Salmão
Lula   
Filé Mignon
Camarão
Especial
(Filé Mignon, Frango,Camarão e Lula)   

TEMPURA
Yassai Legumes
Tokujyo Especial
Ebi - Camarão

IPPINRIORI
Shirogohan Sho
Missoshiru
Shirogohan Dai
Yakissoba Vegetariano
Yakimeshi Risoto
Yakissoba Carne/Frango
Milanesa de Frango
Yakissoba Frutos do Mar 
Anchova Grelhada
Salmão Grelhado
Salmão ao Creme de Shimeji
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                                                                    AD  KIDS

FESTIVAL DE SUSHI COM TEMAKI       94       54

Pratos Quentes:
  
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, 
Hossomaki (Kappa/Pepino,Tekka/Atum, 
Salmão e Kani), Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco), 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia)
    
    
FESTIVAL COMBINADO                           114      65
Almoço e jantar todos os dias              

SUSHI, SASHIMI E TEMAKI     

Pratos Quentes:

Yakissoba, Guioza, Missoshiru, 
Tempura de Legumes, Shimeji

Harumaki, Hossomaki 
(Kappa/Pepino, Tekka/Atum, Salmão e Kani), 
Uramaki (Califórnia, Skin), 
Sushi (Atum, Salmão, Kani, Skin, Peixe Branco) 
Temaki (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia), 
Carpaccio

Regras para os Festivais:

1- O Festival é individual e dá direito de comer 
à vontade.
2- Preços diferenciados para crianças de 5 a 8 anos.
3- Na 1a rodada, se o cliente não tiver 
preferência na escolha, a casa serve o padrão 
e nas repetições a escolha é do cliente.
4- Para manter a qualidade dos pratos, 
todos são feitos na hora, conforme pedidos 
(exceto buffet) e poderá haver demora, 
dependendo da lotação do restaurante 
naquela determinada hora.
5- Pede-se para evitar desperdícios. 
Exemplo: comer só o peixe do Sushi. Neste caso 
será cobrado o valor do Festival Combinado.

OTSUMANI
Entradas                                                  
  
BATAYAKI SHIMEJI
Shimeji na manteiga                                

GUIOZA
Frito ou a vapor
Bolinho de carne de porco 

HARUMAKI
Rolinho Primavera
Pasteizinhos c/ recheio 
de repolho, cenoura e carne, 
servidos c/ molho agridoce

IKAFURAI
Lula à dorê

HOSSOMAKI
Pepino
Sake Skin
Salmão
Atum
Kani
Camarão

MAKIMONO
Califórnia
Salmão
Salmão Tataki
Acelgamaki
Pantanal   
Hot Couve
Hot Roll
Spicy Tuna
Ebiten

TEMAKI
Alga Enrolada em Cone
Kappa
Califórnia
Kani
Salmão
Salmão Skin
Maguro
Hot Roll
Spicy Tuna
Salmão Grelhado
Shimeji
Tako
Ebi
Ebiten
Massagô
Ikura

* Temaki sem arroz será acrescido o 
valor de R$ 6,00 independente do sabor escolhido.
(Opcional para todos os Temakis: 
Maionese, Cream Cheese, Cebolinha,Tabasco 
e Gergelim) ** Temaki com 2 ingredientes será 
cobrado o valor do maior.

OKONOMI SUSHI
Duplas de Niguiri
Fatias de Peixe com Arroz
Kani-Kama 
Salmão Skin
Salmão
Suzuki (Peixe Branco)
Atum
Joy
Joy Geleia
Joy Shimeji
Salmão Maçaricado
Ebi
Ovo de Codorna Trufado  
Takô
Jyo de Camarão com Mel Trufado 
Barriga de Salmão
Massagô
Viera
Foie Gras 
Ikura

SUSHI
Fatias de Peixe com Arroz
Light
Moriawase Misto
Tokujyo Especial

SASHIMI
Fatias de Peixe
Kani-Kama
Peixe Branco
Salmão
Misto
Atum
Polvo
Especial
  
CARPACCIO                                                    P     G
Fatias finas com molho
Salmão
Atum
Peixe Branco do Dia
Camarão
Polvo
Especial Misto

* Carpaccio c/ Azeite Trufado
acréscimo de R$10,00

MIKIRI SASHIMI  
3 Fatias de Peixe  
Kani-Kama
Salmão
Peixe Branco
Polvo 
Atum
Barriga de Salmão

COMBINADOS
Combinados Variados:
Salmão, Atum, 
Peixe Branco do Dia, 
Kani, Hossomaki, Uramaki, 
Joy, Hot Roll, Hot Couve, 
Batera

Combinados do CHEF:
Acrescenta:
Ovas de Peixe, Sushi Vieira, 
Joy Atum com Foie Gras, Camarão,               
Polvo, Barriga de Salmão.

TEPPAN YAKI  
Cozido na Chapa
Filé Frango
Cogumelo Shimeji
Anchova
Salmão
Lula   
Filé Mignon
Camarão
Especial
(Filé Mignon, Frango,Camarão e Lula)   

TEMPURA
Yassai Legumes
Tokujyo Especial
Ebi - Camarão

IPPINRIORI
Shirogohan Sho
Missoshiru
Shirogohan Dai
Yakissoba Vegetariano
Yakimeshi Risoto
Yakissoba Carne/Frango
Milanesa de Frango
Yakissoba Frutos do Mar 
Anchova Grelhada
Salmão Grelhado
Salmão ao Creme de Shimeji



floresrenatafacebook.com.br

Av. Barão de Campos Gerais, 397 
Real Parque - CEP: 05684-001
Festas - Delivery - Reservas

(11) 3758-0456
(11) 3758-3682

@sushi.real

www.sushireal.com.br

HORÁRIO DE FUNCIONAMENTO

SEGUNDA À SEXTA - FEIRA
ALMOÇO - 12h ÀS 15h  

SÁBADO, DOMINGO E FERIADOS 
ALMOÇO - 12:30h ÀS 16h

DELIVERY -  NO ALMOÇO E JANTAR


