


COMBINADOS

EDAMAME 	 35

BATAYAKI SHIMEJI 
Shimeji na manteiga	 43

IKAFURAI
Lula à dorê	 49

CEVICHE	
Pequeno ou médio		  40	 60

GUIOZA 	
Frito ou a vapor, 6 ou 10 unidades	 27	 42 

HARUMAKI	
Rolinho Primavera, 2 , 4 ou 6 unidades	 18	 34	 46 

ENTRADAS

unidades
18	 80
20	 90
25	 112
30	 135
36	 160

Salmão, Atum e Peixe Branco do Dia.  
Ovas de Peixe, Sushi Vieira, Joy Atum com Foie Gras, Camarão, Polvo, Barriga de Salmão.

COMBINADOS VARIADOS: Salmão, Atum, Peixe Branco do Dia, Kani, Hossomaki, Sushis, 
Sashimis, Uramaki, Joy, Hot Roll, Hot Couve, Batera

20 un	 130
30 un	 195

COMBINADOS DO CHEF 

40 un	 260
50 un	 325

HOSSOMAKI
Pepino	 22	 36
Sake Skin	 22	 36
Salmão	 28	 50
Atum	 28	 50
Kani	 24	 42
Camarão	 32	 58

8 un 16 un

40	 180
50	 220
80	 360
100	 450
150	 660



COMBINADOS DO CHEF 

Adultos Kids
	 118	 69
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, Tempura de Legumes.  
Sushis, Hossomaki, Uramaki e Temakis (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia, Skin).

Festival de Sushi com Temaki

Festival Combinado	 138	 79
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, Tempura de Legumes, Harumaki, Shimeji.  
Sushis, Sashimis, Hossomaki, Uramaki, Temakis (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia, Skin), 
Carpaccio.

Festival Combinado do Chef	 195	 100
Yakissoba, Guioza, Missoshiru, Tempura de Legumes, Harumaki, Shimeji, Edamame,  
Salmão Grelhado.  
Sushis, Sashimis, Hossomaki, Uramaki, Temakis (Atum, Salmão, Kani, Pepino, Califórnia, Skin), 
Carpaccio.

Servido somente uma vez e um item por Festival Combinado do Chef:
Sushi Vieira, Sushi Camarão, Sushi Polvo, Sushi Barriga de Salmão, Joy Ovas de Peixe,  
Joy Atum com Foie Gras, Joy Camarão com mel, Uramaki Ebitem

Regras para os Festivais:
1.	 O Festival é individual e dá direito de comer à vontade.
2.	 Preços diferenciados para crianças de 5 a 8 anos.
3.	 Na 1ª rodada, se o cliente não tiver preferência na escolha, a casa serve o padrão e nas repetições a escolha é 
do cliente.
4.	 Para manter a qualidade dos pratos, todos são feitos na hora, conforme pedidos (exceto buffet) e poderá haver 
demora, dependendo da lotação do restaurante naquela determinada hora.
5.	 Pede-se para evitar desperdícios. Exemplo: comer só o peixe do Sushi. Neste caso será cobrado o valor do 
Festival Combinado.

Festivais
combinado do chef



SASHIMI	
Peixe Branco	 18	 32	 60	 110

Salmão	 16	 30	 50	 100

Atum	 16	 30	 54	 105

Polvo	 30	 60	 110	 200

Especial	 -	 -	 96	 150

MAKIMONO
Califórnia	 28	 44
Salmão	 29	 46
Salmão Tataki	 30	 50
Acelgamaki	 30	 50
Pantanal	 30	 50
Hot Couve	 29	 44
Hot Roll	 30	 44
Spicy Tuna	 30	 44
Ebiten	 38	 56
Batera	 30	 50
Crispy Rice	 30	 50

6 un 10 un

poke
Salmão, atum, arroz, sunomono, manga, abacate, 
alga marinha, pepino fatiado, gergelim, cebolinha,  
chips de batata doce	 80,00

FATIAS DE PEIXE	 3un	 6un	 12un	 24un



OKONOMI SUSHI
• DUPLAS DE NIGUIRI: 
FATIAS DE PEIXE COM ARROZ
Kani-Kama	 10
Salmão Skin 	 10
Salmão	 14
Suzuki (Peixe Branco)	 14
Atum	 16
Joy	 16
Joy Geleia 	 14
Joy Shimeji	 16
Salmão Maçaricado	 16
Ebi	 18
Ovo de Codorna Trufado	 18
Takô	 22
Joy de Camarão com Mel Trufado	 20
Barriga de Salmão	 20
Massagô	 32
Viera	 34
Foie Gras	 40

CARPACCIO
P G

Salmão	 48	 90
Atum	 50	 90
Peixe Branco do Dia	 60	 100
Polvo	 125	 210
Especial Misto	 110	 160

FATIAS FINAS COM MOLHO

*Carpaccio c/ Azeite Trufado acréscimo de R$10,00

COZIDO NA CHAPATEPPAN YAKI
Filé de Frango	 64
Cogumelo Shimeji	 70
Anchova	 76
Salmão	 88
Lula	 88
Filé-mignon	 95
Camarão	 125
Especial	 145
(Filé-mignon, Frango, Camarão e Lula)

temaki
ALGA ENROLADA EM CONE
Kappa	 24
Califórnia	 28
Kani	 25
Salmão	 32
Salmão Skin	 28
Maguro	 34
Hot Roll	 34
Spicy Tuna	 36
Salmão Grelhado	 36
Shimeji	 36
Tako	 52
Ebi	 40
Ebiten	 46
Massagô	 58

*Temaki sem arroz será acrescido o valor de 
R$6,00 independente do sabor escolhido.  

(Opcional para todos os Temakis: Maionese, Cream 
Cheese, Cebolinha, Tabasco e Gergelim)  

**Temaki com 2 ingredientes será cobrado o valor 
do maior.



REFRIGERANTE

sucos

Água sem gás 	 9,90
Água com gás	 9,90
Café 	 9
Chá Limão 	 12
Chá Pêssego	 12
Coca-Cola 	 12
Coca Zero	 12
Guaraná 	 12
Guaraná Zero	 12
H2Oh Limão	 13
H2Oh Limoneto	 13

Abacaxi	 18
Laranja	 15
Limão	 15
Maracujá	 19
Melancia	 19
Morango	 19

bebidas

Soda Zero	 12
Tônica Zero	 12
Tônica Schweppes	 13

SOBREMESAS
Brownie	 20
Brownie c/ sorvete	 28
Petit Gâteau c/ sorvete	 30
Torta Belga c/ sorvete	 32
Creme de Papaya	 28

1/2 INT
Shirogohan Sho		  12
Missoshiru		  12
Shirogohan Dai		  16
Yakissoba Vegetariano	 34	 52
Yakimeshi Risoto	 42	 63
Yakissoba Carne/Frango	 40	 65
Milanesa de Frango		  48
Yakissoba Frutos do Mar	 56	 90
Anchova Grelhada		  56
Salmão Grelhado		  59
Salmão ao Creme de Shimeji		  85

IPPINRIORI

1/2 INT
Yassai Legumes	 44	 75
Tokujyo Especial	 85	 128
Ebi – Camarão	 98	 138

tempura



cervejaS

DOSES

VINHOS

SAKE GARRAFA

BATIDAS

GIN TÔNICA

Whiskey

CAIPIRINHA

Heineken	 19
Budweiser	 17
Stella Artois	 18
Cerpa	 20
Original Peq.	 17

A consultar

Azuma Dourado	 120
Importado 720ml	 230
Importado 1.8 L	 380

Pinga 51	 10
Pinga Velho Barreiro 	 10
Pinga Espírito Minas	 16
Cachaça Especial 	 18
Campari 	 17
Conhaque Fundador 	 20
Conhaque Hennessy	 36
Gin Bombay	 30
Gin Tanqueray	 35
Licor Cointreau	 20 
Licor Benedictium 	 22
Vodka Absolut	 28
Vodka Belvedere	 34
Vodka Grey Goose	 34
Vodka Smirnoff	 15
Vodka Stolichnaya	 18
Rum Bacardi Oro 	 15
Rum Bacardi Blanca 	 15
Steinhaeger	 18
Sake Nacional 	 28
Sake Importado 	 38
Tequila 	 18

Pinga 51	 20
Pinga Velho Barreiro 	 20
Pinga Espírito de Minas	 30
Cachaça Especial 	 35
Vodka Smirnoff	 35
Vodka Absolut	 40
Rum Bacardi Oro	 28
Rum Bacardi Blanca 	 28
Steinhaeger 	 30
Sake Nacional 	 32
Sake Importado 	 45

Chivas 	 30
Buchannas 	 30
Old Parr	 25
Red Label 	 25
Black Label 	 30
Green Label 	 40
Gold Label	 50

Bombay	 40
Tanqueray	 45

Abacaxi, Maracujá, Morango	 28
Aperol 	 28



horário de funcionamento
SEGUNDA A SEXTA-FEIRA

ALMOÇO • 12h às 15h

SÁBADO, DOMINGO E FERIADOS
ALMOÇO • 12h ás 16h

TODOS OS DIAS
JANTAR • 18h30 às 23h

DELIVERY ALMOÇO E JANTAR


